


10:00 Presente y futuro del sector agroalimentario: Jóvenes y transformación digital. 
Ponente: Rosa Gallardo Cobos, directora de la ETSIAM (Escuela de Ingenieros Agrónomos 
de la Universidad de Córdoba). CAJASUR.

10:30 Coffe Break. 

11:00 Paquete de medidas de apoyo al sector agroalimentario de la Junta de Andalucía 
2024. 
Ponente: José María Bergillos Serrano. Secretario de Agricultura de la Delegación Territo-
rial de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural de Málaga.

11:30 Mejoras en las técnicas de cultivo del olivar.
Ponente: Javier Jesús Hidalgo Moya. Técnico Especialista IFAPA. Instituto Andaluz de Inves-
tigación y Formación Agraria, Pesquera, Alimentaria y de la Producción Ecológica.

12:00 Novedades de la Política Agraria Común (PAC).
Ponente: Agustín García de Tena. Jefe de Servicio de seguimiento de la PAC. Consejería de 
Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural.

13:00 ¿Cómo las herramientas digitales pueden contribuir a la sostenibilidad de las explo-
taciones?
Ponente: Jesús Regodón Ruiz. CAJAMAR. 

13:30 Mesa Redonda “Situación actual de la Agricultura y Ganadería en Málaga. Visión de 
Futuro”. 
Participan: D. Antonio Rodríguez García (COAG Málaga), D. Francisco Moscoso Castillo 
(UPA Málaga), D. Baldomero Bellido Carreira (ASAJA Málaga). 
Modera: Alfonso Núñez.

14:30 Clausura.

JORNADAS TÉCNICAS AGROGANT’24 

JORNADA TÉCNICA AGROGANADERA
Parador de Antequera. Paseo García del Olmo, 2

VIERNES 31 DE MAYO



12:00 a 13:00 Adaptación de raciones y piensos según etapa productiva en caprino 
lechero. 
Ponente: Juan Manuel Cárdenas Baena.

13:00 a 15:00 Rumia. Gestión integral de ganadería. 
Ponentes: Carmen Lara González y Luis Gómez Lara.

17:00 a 20:00 Formación para la elaboración del queso de cabra. Cata de queso fresco. 
Ponente: Antonia Trujillo Ávila.

JORNADAS TÉCNICAS CAPRINAS 
Carpa Agroganadera Recinto Ferial.

SÁBADO 1 DE JUNIO



Organizan:

Colaboran:

Feria Agrícola y Ganadera de Antequera, AGROGANT´24

JUEVES 30 DE MAYO Y VIERNES 31 DE MAYO

Domingo 4 DE JUNIO

Demostración de elaboración de queso artesanal y degustación 
de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autóctona Malagueña
Horarios: 17:00 h | 18:00 h | 19:00 h

Taller “Dale el biberón a un chivito” 
Horario: 17:00 h

Hazte una foto con un chivito en nuestro photocall rural
Horario: 17:30 h

Taller de chapas “Personaliza tu cabrita y te hacemos tu chapa”
Horario: 17:30 h

Taller “Colorea tu cabrita” 
Horario: 17:30 h

SÁBADO 1 DE JUNIO
Demostración de elaboración de queso artesanal y degustación 
de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autóctona Malagueña
Horarios: 12:00 h | 13:00 h | 17:00 h | 18:00 h | 19:00 h

Taller “Dale el biberón a un chivito” 
Horario: 17:00 h

Llévate una foto con un chivito en nuestro photocall rural, en 
nuestro fotomatón. Horario: 17:30 h

Taller de chapas “Personaliza tu cabrita y te hacemos tu chapa”
Horarios: 12:00 h | 17:30 h

Taller “Colorea tu cabrita” 
Horarios: 12:00 h | 17:30 h

DOMINGO 2 DE JUNIO
Demostración de elaboración de queso artesanal y degustación 
de queso fresco de cabra Logo 100% Raza Autóctona Malagueña
Horarios: 12:00 h | 13:00 h 

Taller “Dale el biberón a un chivito” 
Horario: 12:00 h

Llévate una foto con un chivito en nuestro photocall rural, en 
nuestro fotomatón. Horario: 12:30 h

Taller de chapas “Personaliza tu cabrita y te hacemos tu chapa”
Horario: 12:30 h 

Taller “Colorea tu cabrita” 
Horario: 12:30 h 


